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Heilig’s Blechle: Wo Maultasche auf Kochkas’ trifft

ESCHERSHEIM An Frankfurts ausgefallenstem Imbisswagen kommen Schwaben und Hessen zusammen

Maultaschen kennen die meisten
als Suppeneinlage. Oder in Kom-
bination mit Kartoffelsalat. Bei
Christian Muske (51) und Oliver
Rapp (50) gibt es die schwibische
Spezialitit jedoch in einer beson-
deren Variante: mit Griiner SoRe.
Nicht die einzige ungewdhnliche
Kombination, die die beiden in
ihrem ,Fine-Foodtruck” auf der
Speisekarte haben. Bei ihnen
wird der Burger nicht etwa mit
schnédem Ketchup iibergossen,
sondern er darf sich an wiirzigen
Kochkdse schmiegen. Und die
Knopfle — eine Art Spdtzle — ge-
hen eine wohlschmeckende Liai-
son mit Griine-Sof3e-Pesto ein.

Mittwochs geht
es auf die StrafBe

Nicht umsonst lautet ihr Motto:
»~Hessen meets Schwaben“. Was
man durchaus wortlich nehmen
kann, nicht nur im Hinblick auf
die kulinarischen Kreationen.
Christian Muske ist ndmlich ge-
biirtiger Schwabe: Er stammt aus
Tibingen, lebt aber seit 25 Jahren
in Frankfurt. Oliver Rapp wieder-
um ist ,ein echter Frankfurter
Bub®, wie er lachend erzdhlt. Seit
Mitte 2020 sind beide mit ihrem
Foodtruck in der Region unter-
wegs. Wegen des Corona-beding-
ten Lockdowns trifft man sie der-
zeit jedoch nur mittwochs im
Worth an.

Das war im vergangenen Jahr
noch anders. Damals standen sie
beispielsweise jede Woche in der
Biirostadt in Niederad und an den
Wochenenden oft bei Weingiitern
im Rheingau. Oder sie wurden fiir
Hochzeiten und Richtfeste ge-
bucht. Einmal managten sie sogar
das Catering fiir die Film-Crew
von TV-Moderator Jan Bohmer-
mann. Fir mobile Weinproben
wurden sie ebenfalls engagiert,
schlieflich hat Christian Muske
inzwischen auch eine Ausbildung
als Assistant Sommelier absol-
viert.

Dabei kommen sie urspriing-
lich aus ganz anderen Gewerken:

Christian Muske arbeitete jahre-
lang fiir eine Bank, wihrend Oli-
ver Rapp in der Werbe-Branche
tatig war. Doch vor zwei Jahren
sah der gebirtige Tiibinger im
Online-Portal ,YouTube“ ein Vi-
deo iber einen Maultaschen-Ver-
kdufer, der mit einem Verkaufs-
wagen durch die Region Stuttgart
tingelte. ,,Coole Idee“, dachte er.
Und: ,Liuft so was iiberhaupt?
Koénnte das auch in Frankfurt
funktionieren?”

Der Gedanke lieR ihn nicht los.
Auch deshalb, weil er gerne kocht
und Maultaschen zu seinen Lieb-
lingsgerichten zdhlen. Und weil

ihn die Idee reizte, sein Hobby
zum Beruf zu machen.

Als gelernter Banker ging er
das Thema ganz systematisch an:
mit einer Marktanalyse. Das Er-
gebnis: In Frankfurt gibt es zwar
viel Essen zum Mitnehmen - neu-
deutsch: Streetfood -, doch das
Sortiment ist tiberschaubar.

Marktanalyse
fiel gut aus

»,Zwei Drittel davon sind Burger,
Wurst und Pommes*®, sagt Muske.
Die schwdbische Spezialitit bot
damals keiner an. Der ndchste

Schritt war eine Umfrage: Kennt
man Maultaschen hierzulande
tiberhaupt? Und wenn ja: Wie be-
liebt sind sie? Auch darauf fielen
die Antworten ermutigend aus.
Uber einen  gemeinsamen
Freund lernte er Anfang 2020 Oli-
ver Rapp kennen, der ebenfalls
mit dem Gedanken spielte, beruf-
lich umzusatteln und sich in der
Gastronomie zu engagieren. Sei-
ne Idee: hessische Tapas. Warum
nicht einen Mix aus beidem und
dazu mobile Weinverkostungen?,
dachten sie sich. Eine ,gliickliche
Fligung“ sei es gewesen, dass sie
sich kennengelernt hétten, sagt

Oliver Rapp: ,Wir ticken dhnlich
und wir wollen beide kulinarisch
unterwegs sein.”

Alles kommt
aus der Region

GroRen Wert legen sie auf Regio-
nalitdit und Nachhaltigkeit. Die
Maultaschen lassen sie von einem
Metzger aus der Rhon herstellen,
die Brotchen fiir die Burger liefert
eine Béckerei aus Sachsenhausen.
Die hiibschen Teller, auf denen
sie ihre Maultaschen und Kise-
spitzle servieren, sind auRerdem
aus gepresstem Palmblatt gefer-
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tigt, die durchsichtigen Schalen
aus Maisstirke - beides ,,100-pro-
zentig recyclebar®, sagt Oliver
Rapp.
Selbst von Corona lieRen sie sich
nicht bremsen. Obwohl ihnen die
Pandemie einiges verhagelt habe,
wie beide einrdumen. Denn zahl-
reiche Veranstaltungen und Fei-
ern, fiir die sie gebucht waren,
wurden abgesagt. Ihren Optimis-
mus haben sie dennoch behalten.
»,Die Leute lieben das Konzept®,
hat Rapp festgestellt. ,Und wenn
die Schranke wieder hochgeht,
dann explodieren wir.”
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